
 

Das Jugenddorf: Ihr Gastgeber für 
Seminare, Tagungen und Feste        

 

Catering im Jugenddorf Knutwil  
Das Jugenddorf ist eine sozialpädagogische Institution, die zivil- und strafrechtliche 

Massnahmen für stark verhaltensauffällige männliche Jugendliche und junge 

Erwachsene zwischen 14 und 25 Jahren umsetzt. Unsere Fachpersonen auf den 

Wohngruppen, der Schule und in den Ausbildungs-, Produktions- und 

Dienstleistungsbetrieben unterstützen die Jugendlichen auf dem Weg in ein 

selbstverantwortliches Leben. Das Jugenddorf ist an 365 Tagen rund um die Uhr 

geöffnet.  

Wir bieten den Jugendlichen die Chance, in unseren eigenen Betrieben einen 

qualifizierten Lehrabschluss zu erlangen und sich so ein sicheres Fundament für die 

Zukunft zu schaffen. Das Jugenddorf verfügt dafür über umfangreich eingerichtete 

Ausbildungs-, Produktions- und Dienstleistungsbetriebe, in denen die Jugendlichen von 

unseren qualifizierten Mitarbeitenden umfassend arbeitsagogisch begleitet und 

unterstützt werden. 

 

«Gemeinsam engagiert für Job und Zukunft» 
 

Wir stellen unsere Infrastruktur gerne auch für externe Anlässe zur Verfügung. Helle und 

stilvolle Räumlichkeiten, kulinarische Verpflegung durch unser kreatives Catering-Team 

und die besonders schöne Lage bieten ideale Voraussetzungen für gelungene 

Veranstaltungen und Seminare.  

 

 

 

 

 

 

Unser Qualitätsversprechen 

• Regionalität  

• Saisonalität 

• Vermeidung von Foodwaste 

• Rücksicht auf die Umwelt 

• Miteinbezug der Jugendlichen 

• Ausbildungsbetrieb  

 



 

Unser Angebot 

Apéro riche 

Frühling Sommer/Hits 

Kalt  

• Bruschetta mit Tomaten und Basilikum 

• Melonen Rohschinken 

• Focaccia mit Lachstartar 

• Wrap mit Frischkäse und Rohschinken 

Warm 

• Pulled Pork Burger mit Barbecuesauce 

• Kräuter-Mascarpone Risotto 

• Chäschüechli  

• Chicken Lollipops mit Mangochutney 

Süss  

• Portugiesische Küchlein «Pastel de nata» 

• Schokoladenmousse 

Pro Person CHF 33.00 
 

Herbst/Winter Hits 

Kalt 

• Bruschetta mit Pulled Pork / Auberginen Tartar 

• Wrap gefüllt mit Rucola und Dörrtomaten 

• Focaccia mit Rohschinken 

• Gemüse-Sticks mit Pesto-Creme  

Warm  

• Mini-Beefburger mit bunten Buns  

• Chäschüechli mit Speck und Lauch 

• Kürbis-Ingwer Suppe 

• Chicken-Satay Spiess mit Coleslaw Salat 

Süss  

• Tonka Pana cotta  

• Blueberry Muffin 

Pro Person CHF 33.00 
 

 



 

Apéro Mini 

• Chips, Nüssli und hausgemachte Curry-Mandeln 

Pro Person CHF 5.00 
  

Salate 

• Grüner Salat mit französischem Dressing    CHF 9.50 

• Bunt gemischter Salat      CHF 11.50 

• Bunter Blattsalat      CHF 13.50 

mit gebratenem Speck, Crouton und sautierten Pilzen 

• Salatbüffet Mini mit vier Salaten und Garnitur   CHF 15.00 

 

dazu servieren wir Ihnen hausgemachtes Brot und saisonale Butter 

Suppen 

• Kürbiscreme Suppe      CHF 13.50 

dekoriert mit einem Satay- oder Crevettenspiessli 

• Sellerie-Apfelsuppe      CHF 12.50 

mit Blätterteig Speckstange 

• Spanische Gazpacho mit Beeren    CHF 12.50 

mit Safran-Crostini    

  



 

Hauptgänge 

• Leichtes Poulet Thai Curry     CHF 25.00 

an Kokos-Curry-Sauce 

mit Parfümreis und Wok-Gemüse 

• Saftiger Rindshackbraten     CHF 28.50 

an Kräuterrahmsauce 

mit Bratkartoffeln und Gemüse 

• Gefüllter Schweins-Hohrücken     CHF 29.50 

an Honig-Senf-Sauce  

mit Kartoffelstock und Gemüseallerlei 

• Gebratene Pouletbrust (CH) Florentiner Art   CHF 30.50 

gefüllt mit Spinat und Frischkäse, an Dörrtomatensauce 

mit Mascarpone Risotto 

• Rindsragout «Stroganoff»     CHF 31.50 

an Paprikarahmsauce 

mit Kräuternudeln und Saison-Gemüse 

• Saftiges Schweinsnierstück      CHF 32.50 

an feiner Cognacrahmsauce 

mit Spätzli und Gemüseallerlei 

• Rosa gebratenes Roastbeef von Häfliger Peter   CHF 44.50 

an Portweinsauce 

mit Kartoffelgratin und saisonalem Gemüsebouquet 

 

 

Wild-Spezial: Oktober-Dezember  

Nüsslisalat mit sautierten Pilzen und Wildrohschinken  

an Feigen-Honigdressing       CHF 11.50 

*** 

Kürbiscremesuppe mit Blätterteigstange und Kürbiskernen   CHF 9.50 

*** 

Duett vom Reh - Rücken und Hacktätschli 

an Wildjus, Spätzli, Rotkraut und glasierte Maroni    CHF 42.00 

*** 

Vermicelles, Haselnuss-Cake, Traubensorbet     CHF 11.50  

 



 

 

Grillieren auf dem Jugenddorf-Grillring 

Grilladen und Salatbuffet               ab CHF 49.00 

• Rinds-, Lamm-, Schweine-, und Pouletfleisch 

• Hamburger & verschiedene Wurstwaren   

• mit hausgemachter Knoblimousse und Kräuterbutter 

• Salatbuffet und Folienkartoffeln 

• Pommes frites  

• Weitere Auswahl auf Anfrage 

Desserts 

Jugenddorf Dessert Buffet       CHF 15.50 

Trilogie von der Schokolade       CHF 14.50 

Gebrannte Creme mit Vanilleglace      CHF 11.50 

Apfelstreusel-Kuchen mit Tonkabohnen Glace     CHF 13.50 

 

Seminar Pauschale 

• Seminarraum (Raumzuteilung je nach Gruppengrösse) 

• Kaffee und Gipfeli zur Begrüssung 

• Znüni mit Kaffee, Tee, Orangensaft, Früchten, Gipfeli 

• Mittagessen 3-Gang-Menü, inkl. Mineralwasser und Kaffee 

• Zvieri mit Kaffee, Tee, Früchte, Gebäck 

• Mineralwasser auf den Seminartischen 

• Projektor/Monitor, Flipchart, Pinwand, Moderationskoffer 

Pro Person CHF 85.00 
  



 

Getränke (Auswahl) 

• Orangensaft 1,0 lt.      CHF 8.00 

• Süssmost direkt ab Bauernhof 1,0 lt.     CHF 8.00 

• Mineralwasser Knutwiler mit oder ohne Co2 1,0 lt.  CHF 8.00 

• Süssgetränke, Rivella, Coca-Cola, Citro, 0,5 lt.   CHF 4.50 

 

• Bier Quöllfrisch, Eichhof Lager 33 cl.    CHF 5.00 

• Bier Alkoholfrei Sonnwendlig, Eichhof Alkolholfrei 33 cl.  CHF 5.00 

 

• Sauvignon Blanc, Nadine Saxer 75 cl.    CHF 44.00 

• Sauvignon Blanc Weingut Klosterhof 70 cl.   CHF 45.00 

• Solaris Freudentränen, Rankhof 75 cl.    CHF 48.00 

• Cuvée Madame Rosmarie Mathier 75cl.    CHF 50.00 

 

• Der Besondere, Nadine Saxer 75 cl.    CHF 44.00 

• Cabernet-Pinot Noir 75 cl.     CHF 54.00 

• Malbec-Pinot Weingut Eichberg 75 cl.    CHF 52.00 

• Pinot Noir Garanoir Weingut Sigrist 75 cl.   CHF 58.00 

 

• Café crémè, Espresso, Latte Macchiato, Cappuccino  CHF 4.50 

• Tee Länggass Sélection Grand Hotel    CHF 4.50 

 

• Gunzwiler Destillate 2 cl. / 4 cl.             CHF 5.50 / CHF 9.00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Mittagsservice 

Unsere Cafeteria ist öffentlich und von Montag bis Freitag bieten wir Mittagessen in 

Selbstbedienung zu kostengünstigen Preisen an. Bitte melden Sie sich jeweils bis 09.00 

Uhr beim Küchenteam an: 041 925 78 45 

• Suppe, Salatbuffet, Hauptgang und kleines Dessert 

• Inkl. Mineralwasser und Kaffee 

Der aktuelle Menüplan ist jeweils auf unserer Webseite ersichtlich: 

jugenddorf.ch/menueplan 

Pro Person CHF 20.00 

Jugenddorf Geschenke 

Auf Bestellung stellen wir für Ihren Anlass auch von unseren Jugendlichen hergestellte 

Geschenke bereit.  

• Fleischsalz  150g CHF 7.50 

• Curry Mandeln   150g CHF 7.50  

• Pesto    150g  CHF 7.50 

• Salatsauce «French» 0.5Lt. CHF 5.50 

Unsere Lebensmittel-Lieferanten 

Qualität dank regionaler Produkte – das ist die Maxime für unseren Catering-Service und 

für unsere Küche im Jugenddorf. Deshalb setzen wir auf Produkte und Lieferanten aus 

unserer direkten Umgebung, um Ihnen zu jeder Jahreszeit ein verlockendes und 

regionales Menü anzubieten. Wir pflegen den persönlichen Kontakt zu unseren 

Lieferanten, mit denen uns mehr als die reine Zusammenarbeit verbindet. Denn 

regionales Kochen ist eine Herzensangelegenheit. Wir beziehen unsere Produkte unter 

anderem bei folgenden Lieferanten: 
 

• Blum Eier AG, Gunzwil 

• Fleisch & Feines Aerne, Sursee 

• Baumeler Getränke GmbH, Sursee 

• Rankhof Jonas Hunkeler, Oberkirch 

• Gilli’s Hofladen – Gemüse & Früchte, Triengen 

• Bäckerei-Konditorei Hunger AG, Triengen 

• Mineralquelle Bad Knutwil AG, Knutwil 

• Gunzwiler Destillate Urs Hecht AG, Gunzwil  

• Rast Kaffee AG, Ebikon 

• Kaffee Knubel AG, Gunzwil 



 

 Raummiete 

Im Jugenddorf verfügen wir über verschiedene Räumlichkeiten. Ideal für Ihr Seminar, 

Bankett, Generalversammlung oder andere Anlässe. 

Raum* Halber Tag  
Montag – Freitag möglich 
Bis/ab 12.30 

Ganzer Tag 
An Wochenenden nur 
ganzer Tag möglich 

Forum inkl. Grossflächen-
Projektor 

350.00 500.00 

Cafeteria 
 

150.00 250.00 

Schulhaussaal inkl. 
Grossflächen-Projektor 

250.00 400.00 

Turnhalle 
Für Anlässe nur ganzer Tag möglich 

1000.00 
 

1000.00 

Sitzungszimmer Schoren 
inkl. Monitor 

80.00 110.00 

Sitzungszimmer Giris  
inkl. Monitor 

80.00 110.00 

*Stundenweise Benutzung auf Anfrage 

*Wiederkehrende Benutzung auf Anfrage 

*Raummiete jeweils inkl. Tischen und Stühlen. Weitergehende Vorbereitungen werden nach Aufwand verrechnet 

 

Bitte beachten Sie, dass eine Raummiete nur in Kombination mit dem Jugenddorf-Catering 

möglich ist. Auswärtigen Cateringunternehmen können wir die Räumlichkeiten nicht zur 

Verfügung stellen. 

 

 

 

Konditionen 

Die Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer und Service (Einrichten, Tische decken, 

Tischtuchpapier, Servietten, Tischdekoration, Menükarte, Reinigung) vor Ort im Jugenddorf. 

 

Das Servicepersonal ist in den Preisen inbegriffen. Bei einem Mittagsanlass bis 17.00 Uhr, 

bei einem Abendanlass bis 01.00 Uhr. Anschliessend verrechnen wir das Personal mit 

CHF 60.00 pro Mitarbeitende und angebrochene Stunde. 

 

Bei Caterings ausserhalb des Jugenddorfes beraten wir Sie gerne und stellen Ihnen eine 

entsprechende Offerte zusammen.  

Transportkosten   Nach Aufwand in Std. 

Personalkosten vor Ort  CHF 60.00/Std. Erwachsene     

     CHF 15.00/Std. Jugendliche 



 

 Kontakt & Beratung 

Diese Broschüre zeigt lediglich einen kleinen Teil unserer Möglichkeiten. 

Gerne besprechen wir den Anlass mit Ihnen. Treten Sie mit uns in 

Kontakt, wir freuen uns! 

Catering: 041 925 78 44  

catering@jugenddorf.ch 

 

«Wir nehmen uns Zeit für Sie und Ihre 

Gäste. Zusammen mit unseren 

Jugendlichen sind wir für Sie da, damit Ihr 

Anlass zu einem unvergesslichen Erlebnis 

wird» 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Version 

27. Juni 2024. Ersetzt alle vorherigen Preislisten. 
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